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la diferencia respecto a Italia, otro
pais mediterrineo pero con hora-
rios laborales mas compactados.
Como la jornada de trabajo de
tantos empleados se alarga, mu-
chos de los comercios cierran en
dias laborables a las 21.00 y bares
y restaurantes mucho mds tarde.
Y cuando los empleados de es-
tos negocios tienen la suerte de
que sus jornadas se limiten a 40
horas, es habitual que se den en
turnos partidos, de manera que
se expanden a lo largo de todo el
dia. Es una cadena que afecta ne-
gativamente a toda la sociedad. El
origen, el factor que desencadena
el resto, es la jornada de trabajo.

Negociaciones

Lograr que la ley de usos del tiem-
po sea una realidad supondra du-
ras negociaciones con las patro-
nales y los sindicatos de los sec-
tores que puedan resultar mas
afectados. Este serd el caso de los
horarios de apertura del comer-
cio. En Espaiia, en 2004 se pas6
de una apertura minima de 72
horas semanales a un minimo de
90 horas, aumentindose en dias
festivos en caso de zonas de gran
afluencia turistica. En Alemania,
las tiendas estén abiertas de 10.00
a 20.00, con domingos y festivos
cerrados. El caso belga es similar,
con laapertura de lunes aviernes
de 9.00 a 18.00 o 19.00; mientras
que en Francia, los horarios son
entre las 8.00-9.00 hasta las 19.00-
20.00; y en Italia el horario comer-
cial es de 9.00 a 12.30 por la ma-
flana y 15.30-16.00 hasta las 19.30-
20.00 por la tarde (Afedeco, 2014).
El mayor volumen de activi-
dades turisticas en Espaiia, en las
que los horarios nocturnos son
consustanciales, es crucial en este
debate. Los datos de Eurostat de
2019 indican que en Espafa tra-
baja por la noche el 6,2% de los
ocupados, un punto mas que la
media europea. Muy por encima
de nuestros vecinos, Portugal y
Francia, ambas en torno al 3%.
Hay paises con registros ma-
yores, pero por causas muy dife-
rentes a las espaiiolas. El 15% de
Eslovaquia, el pais con mas em-
pleados nocturnos, se explica por
las fabricas que nunca paran.

la comunidad con la mayor tasa
de productividad. Fernando Lu-
jdn, vicesecretario general de Poli-
tica Sindical de UGT, recuerda que
la fuerte carga industrial de la re-
gién es una clara ventaja compe-
titiva frente al resto.

Hay otro factor que influye en
el norte, en concreto en el Pais
Vasco: los sindicatos. Daniel Gon-
zdlez, secretario de politica sin-
dical de UGT en Euskadi, precisa
que “hay organizaciones naciona-
listas que operan aqui e impulsan
mayores mecanismos de control
que en el resto de los territorios”.

La brecha de las horas efecti-
vas impacta en todo tipo de jorna-
daslaborales. Segtin el INE, el afio
pasado los trabajadores a tiempo
parcial en el Pais Vasco computa-
ron, en promedio, 70,7 horas men-
suales, mientras que a nivel nacio-
nal fue de 81,8 horas.
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La terraza de un bar del harrlu de Sant Antoni,

en Barcelona, el 13 de enero. zowyVOETEN (GETTY)

ECONOMIA Y TRABAJO 27

Los duefios de los restaurantes de Madrid y Barcelona se pronuncian
rotundamente en contra de la reduccién horaria que propone Sumar

“Laministra se cree que vive en Suecia”

ALFONSO L. CONGOSTRINA
LUCIA FRANCO
Barcelona / Madrid

Entre los empresarios hosteleros
nose habla de otra cosa desde que
ellunes la vicepresidenta segunda
v ministra de Trabajoy Economia
Social, Yolanda Diaz, puso sobre
la mesa la posibilidad de antici-
parel cierre de baresy restauran-
tes. Los duefios de estos estableci-
mientos —tanto de Madrid como
de Barcelona— se oponen fron-
talmente a la idea y resumen que
recortar horas supone reducir
beneficios afectando tanto a los
empresarios como a sus trabaja-
dores. Diaz, denunciaba que nole
parecia razonable que en Espaia
los restaurantes estén abiertos a
la una de la madrugada, ya que el
resto de Europa cierra antes.
Paula Ospina es una de las so-
cias del restaurante Les Filles Ca-
fe, junto a la Diagonal de Barce-
lona. “Lavicepresidenta cree que
vive en Suecia en vez de en Espa-
fia”, resume. Ospina denuncia que
nose puede pretender quela res-
tauracion tenga el mismo horario
que otras actividades. “Barcelona
v, casi toda Espaiia, vive del turis-
mo. Siaqui anocheciera a las 16.00
veria normal cerrar antes, pero
aqui a las 21.00 es todavia de dia
durante el verano”, concluye. To-
doslos restauradores consultados
por este diario en las dos grandes
capitales aseguran que poder ex-
primir, aunque sea 15 minutos
mds, los horarios es vital para la
supervivencia de sus negocios.
El duefio del bar Trafalgar, en

https://lectura.kioskoymas.com/el-pais/20240306

el madrilefio barrio de Chambe-
i, mantiene que la propuesta de
Sumar va en contra de la “liber-
tad” y que debe ser la sociedad la
que determine, con sus habitos,
la hora de apertura y cierre de
los sitios. “Si mi restaurante estd
abierto a la una de la mafiana es
porque hay gente disfrutindolo
v gente trabajandolo. Nadie esta
obligado a nada. Ni el cliente, ni
el trabajador”. En esto coincide
el fundador del restaurante Ma-
maquilla de Madrid, Luis Diez, a
quien incluso le gustaria invitar
ala ministra un viernes para que
vea como, entrada ya lamadruga-
da, todavia hay gente terminando
de cenar en el local.

El Gremio de Restauracion de
Barcelona recuerda que el hora-
rio en el interior de los restauran-
tes es entre semana de 6.00 a 2.30
v los viernes y sabados hasta las
3.00. La Asociacion Madrilena de
Empresas de Restauracién infor-
ma que el cierre del interior de
restaurantes es en la mayoria de
meses alas 2.00 entre semanay a
las 2.30 el fin de semana. Los dos
lobbies coinciden en que en Espa-
fia el clima y las horas de sol con-
vierten a las terrazas enla gallina
de los huevos de oro de estos ne-
gocios. Los horarios de terrazas si
que varian mucho mas entre ciu-
dades. El Gremio de Restaurado-
res de la capital catalana denun-
cia que Barcelona esla ciudad con
los horarios de terrazas ms res-
trictivos. En Barcelona, entre se-
mana se cierra las terrazas a las
00.00y el fin de semana a la 1.00.
En Madrid, las terrazas cierran a

la1.00y el fin de semana a la 1.30.
En Mélaga, el cierre de las terra-
zas es alas 2.00 todos los diasy en
Santander de junio a septiembre
se permiten hasta las 3.00.
Jenaro Rodriguez, del Asador
de Aranda en Barcelona, admite
que los turistas cuando llegan a
la capital catalana se “sorprenden
de nuestros horarios”. Rodriguez
mantiene que “las restricciones
no son buenas” y que con el ca-
lor de Espafia es un “placer” ce-
nar en una terraza pasadas las
23.00. “En Barcelona y debido a
los horarios de los turistas hace
afios que tenemos la cocina abier-
ta desde las 13.00 hasta las 00.00
paraque quienes cenan a las18.00
puedan hacerloy los que quieran
alas 23.00 también”, destaca.
Hace un afio que Josep Ma-
ria Morral traspasé el Bar Pitti,
en el Born de la capital catala-
na. Morral procede de una fami-
lia de restauradores que trabaja
en el sector desde 1934: “Es una
vergiienza. Las administraciones
parece que no quieren que gene-
remos empleo ni riqueza. Solo

Los empresarios
creen quelo
fundamental son los
habitos delos clientes

Las terrazas cierran
antes en Cataluiia, en
Santander enverano
abren hasta las 3.00

hacen que poner trabas. Ahora
se inventan esto de los horarios”.

Entre los camareros madrile-
fios hay divisién. Ana Garcia, de
24 afios, es camarera del Bar Pa-
ripé, que cierratodos losdiasalas
2.00. “Cuando salgo me toca es-
perar mucho tiempo para poder
coger el autobiis. Supongo que si
cerrdramos antes, podria pasar
mas tiempo con mi familia”, re-
flexiona. Tiene el horario espafiol
tan integrado que no se imagina
cenar a las 19.00, como los ingle-
ses. El camarero Samuel Blanco,
de 29 afios, prefiere trabajar las
noches porque gana més dineroy
tiene mas dias libres a la semana.

Eldirector del Gremio de Res-
tauradores de Barcelona, Roger
Pallarols, es tajante: “Nuestros ho-
rarios no son la causa, sino la con-
secuencia. Responden a las nece-
sidades de los clientes y ala enor-
me variedad de estilos de vida”.
Pallarols también acusa a Diaz de
intervencionista: “Los problemas
reales del pais no son, para nada,
los horarios de la hosteleria”.

En la misma linea se mani-
fiesta Vicente Pizcueta, portavoz
de Noche Madrid —la asociacién
de empresarios de ocio noctur-
no— aclara que el debate de los
horarios solo puede plantearse a
partir de una reflexién transver-
sal sobre los horarios laborales, el
prime time nocturno de la televi-
sion y los horarios de los centros
comerciales. “Plantear los hora-
rios de la actividad de la hostele-
riay el ocio sin hacer un plantea-
miento sociolégico y en profun-
didad no tiene ningun sentido”.
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